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¿Qué es HACCP?

Es un sistema base para reducir, controlar o eliminar los peligros que
puedan comprometer la inocuidad de los alimentos a través de la
identificación, análisis y control de peligros físicos, químicos, 
biológicos e incluso radiológicos, que abarcan desde las materias 
primas y las etapas del proceso de elaboración, hasta la distribución 
y consumo del producto terminado.
 
Fases que se evaluan en este esquema:
Conforme el alcance declarado por el cliente

Datos relevantes del esquema

Vigencia: 1 año
Reconocimiento: Dictamen de conformidad
Seguimiento: En caso que la calificación sea de 100 a 86 puntos de 
un total de 100, se emite un dictamen de conformidad con un año de 
vigencia y sin vigilancia intermedia. En caso de que la calificación 
sea entre 85 a 70 puntos de 100, la vigencia con la que se emitirá será 
por seis meses, por lo que tendrá que someterse a una 
auditoría de vigilancia.

Ligas de interés

¿Por qué debería contratar mi servicio de evaluación 
con ANCE?

• Aliado comercial
• Personal competente
• Atención al cliente garantizado
• Satisfacción del cliente monitoreado
• Tiempos de respuesta controlados
• Única unidad de verificación con autorización
como Tercer Autorizado por COFEPRIS

¿Qué debo hacer para iniciar mi proceso de
Dictamen de conformidad?

Contar con 3 meses de evidencia de
implementación

Otras certificaciones que pudieran interesarme:
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https://acortar.link/tzAhLi�



¿A quiénes le aplica?

Fábricas de productos de alimentos, bebidas y suplementos
alimenticios, áreas de preparación de alimentos, empresas de
envases de alimentos, aditivos, ingredientes y todos aquellos
relacionados con la cadena de suministro.

Alcance de nuestra acreditación

• Fábricas de la cadena de suministro
• Fábricas de alimentos, bebidas o suplementos alimenticios

¿Qué datos debo proporcionar para obtener una propuesta
económica de Dictamen de conformidad?

• Alcance
• Línea de producción
• Número de personal
• Domicilio por verificar
• Tipo de establecimiento
• Nombre del establecimiento
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Diagrama de proceso para la evaluación de HACCP
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Asignación de número de referencia y
de auditor

Resumen de incumplimientos de
auditoría (FORALIM-P02.41)

Revisión de informe 

Envío de Plan de Auditoría 
(FORALIM-P04.06)

Auditoría (Lista de verificación 
FORALIM-P02.17) (Lista de asistencia a

reuniones FORALIM-P02.07)

Ingreso de solicitud de servicio 
(FORALIM-P02.05)

Contrato e información legal
(FORALIM-P2.04)

Envío del informe de auditoría 

Toma de decisión (Informe de decisión
de Dictamen de conformidad de esquemas 

no acreditados FORALIMP-P02.21)

Envío de Dictamen de conformidad
 electrónico

FORALIM-P02.10
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Fin
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¿A quién debo contactar para iniciar mi proceso de
Dictamen de conformidad?

        alimentos@ance.org.mx

        55 5747 4550 ext. 4900

• CDMX 55 5745 4550 ext. 4645, 4639, 4698
• Guadalajara, Jal. (33) 3812 5961
• Apodaca (81) 88 52 60 00
• Uruapan, Mich. 452 519 1507
• Tijuana, B.C. (664) 634 0091
• Mérida, Yuc. (999) 371 6900 ext. 260


